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Feldsalat mit Ziegenkéase
an Kartoffel-Honig-Senf-Dressing
mit karamellisierten Walnussen
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Waldpilzcremesuppe
mit feinem Kriauterschaum
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Feine Ravioli auf Rucolacreme
mit karamellisierten Walniissen, Birne und Parmesan

o
— i —
I

S 'DESSERIA I

Weihnachtliches Dessert-Trio:
Kasekuchen, Panna Cotta und Tiramisu

Vegetarisches Ment * 4.9 €
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Feldsalat mit gebratenen Jakobsmuscheln
an Kartoffel-Honig-Senf-Dressing
mit knusprigen Crolitons
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Waldpilzcremesuppe
mit feinem Krauterschaum
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Knusprige Entenkeule
an Orangenjus mit cremigem
Triffel-Kartoffelpiree und Rotkraut

oder

Spatzlepfanne mit Schweinefilet
in cremiger Pilzrahmsauce
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Weihnachtliches Dessert-Trio:
Kasekuchen, Panna Cotta und Tiramisu
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\ Menu mit Spatzlepfanne - 59 € Y
S Ment mit Entenkeule - 65 € o~
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